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ALCOHOL&CODRANK&CO LUNCH
LUNCH ALCOHOL & BITESDRINKS & PASTRY
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HOOFDGERECHTEN I MAINDISHES

ZALM TERIYAKI SPIES	 22,50
met atjar, kroepoek, sesam en bosui
SALMON TERIYAKI SKEWER with atjar, prawn crackers, 
sesame, spring onions

VISSTOOF	 22,50
met verschillende soorten vis van 
de afslag, tomaat, feta en knoflook brood
FISH STEW with different types of fish from the auction 
with tomato, feta and garlic bread

VARKENS RIBROAST	 24,50
gemarineerd in whisky en bruine  suiker, 
appel gevuld met pancetta, tijm, uiensaus
PORK RIBROAST marinated in whiskey and brown sugar, 
apple filled with pancetta, thyme and an onion sauce

HERTENSTOOF 	 21,50
met donker bier, lokale pompoensambal
VENISON STEW, dark beer and local pumpkin sambal 

SUKADEBIEFSTUK 	 23,50
met paddenstoelen en een saus 
met ontbijtkoek en pure chocolade 
FLAT IRON STEAK with mushrooms and a sauce 
with gingerbread and dark chocolate

LADY STEAK (150GR) 	 21,50
gemarineerd in mosterd met 
kruidenboter
LADYSTEAK marinated in mustard with herb butter

KNOLSELDERIJ STEAK  	 19,50 
met romesco saus en hazelnoten
CELERIAC STEAK with romesco sauce and hazelnut

TRUFFEL BURGER 	 22,50
met truffel saus, Coppa di Parma, ui, 
tomaat, Parmezaan en mozzarella en sla
TRUFFLE BURGER with truffle sauce, coppa di parma, 
tomato, parmesan and mozzarella, onion and lettuce

OESTERZWAMMEN BURGER 	 22,50
op een aardappelbol, met hummus, 
gegrilde groenten, pickels van rode kool, 
augurk en gegrilde little gem
OYSTER MUSHROOM BURGER on a potato bun with 
hummus, grilled vegetables, pickles of red cabbage, 
pickle and grilled little gem lettuce

KINDERMENU	 9,50
Kroket, frikandel of kaasstengels met frites 
uit Zuyd, zelfgemaakte appelmoes en een  
bolletje ijs met slagroom	
Croquette, frikandel or cheese sticks, fries from Zuyd, 
homemade apple sauce, a scoop of ice cream with 
whipped cream

VOORGERECHTEN I APPETIZER

BROODPLANKJE 	 4,50
met huisgemaakte kruidenboter en 
gerookte Zaanse mostermayonaise
BREADBOARD with homemade herb butter and 
Zaanse smoked mustard mayonnaise

VITELLO SGOMBRO  	 12
dungesneden kalfsvlees met makreel- 
mayonaise, kappertjes, paprika en rucola
VITELLO SGOMBRO, thinly sliced veal with  
mackerel mayonnaise, paprika and arugula

PADDENSTOELEN CEVICHE  	 11,50  
met tomaten chutney, 
pompoencrème en zwarte olijf
MUSHROOM CEVICHE with tomato chutney, 
pumpkin cream, black olive 

RUNDERCARPACCIO  	 12,50
huisgerookt met Parmezaanse kaas,  
pittenmix, rucola, kappertjes. Dressing 
naar keuze: truffel mayonaise of pesto
BEEF CARPACCIO home smoked with Parmesan cheese, 
mixed seeds. Dressing: truffle mayonnaise or pesto

WOLFSEND PROEVERIJTJE	 15
een variërende proeverij van vijf amuses
WOLFSEND TASTING a selection of five tasty appetizers

SOEP I SOUP

FRANSE UIENSOEP 	 7,50
met een kaascrouton 
FRENCH ONION SOUP with a cheese crouton

DAGSOEP 	 6,50
met een plak landbrood, 
boter en bijpassende garnituur
SOUP OF THE DAY with a slice of country bread,  
butter and matching garnish

MAALTIJDSALADES I MEAL SALADS

CARPACCIO SALADE 	 15,50
huisgerookte rundercarpaccio, pittenmix, 
Parmezaanse kaas, kappertjes, croutons. 
Dressing: truffel mayonaise of pesto
SALAD WITH CARPACCIO home smoked, mixed seed, 
Parmesan cheese, capers, croutons, with a 
dressing of your choice: truffle mayonnaise or pesto

CAESAR SALADE 	 16,50
little gem, cajunkip, bacon, Parmezaanse 
kaas, gekookt ei, ansjovis, croutons en 
met een dressing op yoghurt basis
CAESAR SALAD with little gem lettuce, cajun chicken, 
Parmesan cheese, anchovies, croutons, yogurt dressing

Wolfsend Guest   I  1544ba13c

Vega
Vegan
Glutenvrij

VRAAG OOK NAAR ONZE WEEKSPECIALSASK FOR OUR 
SPECIALS

ONZE GERECHTEN WORDEN GESERVEERD 
MET FRIET UIT ZUYD EN SEIZOENSGROENTEN
Our dishes are served with fries from 
Zuyd (local) and seasonal vegetables
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